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Viandes d’origine Françaises. Eau en carafe
Taxes & services compris. Prix net en euros TTC.
Chèques non acceptés. N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.
Nous accueillons toujours vos retours avec plaisir… et il se murmure que les compliments 
donnent des ailes à notre chef !”

 

On n’oublie pas
chef

les plats

nos entrées

les desserts

les petits

Notre version de la soupe à l’oignon : oignons doucement 
caramélisés au beurre, mouillés au fond de veau,  gratinés à la 
tomme de Sarthe

Boules de glace, gaufre ou Flan coco

Gratinés des Halles

Steak haché maison Cosme
ou

ou

+

Croque-Monsieur

Poisson du moment

dessert au choix

Aux champignons et boudin blanc

Vol-au-vent

Poché meurette, lardons et petits oignons
Oeuf de la Bigottière

Un classique humble et généreux, remis au goût du 
jour :  poireau rôti bien sage, museau vinaigrette bien 
franc, et toute l’âme des vieux bistrots dans une assiette

poireau et museau

Rôti aux noisettes et miel d’Arnaud, vinaigrette à la 
grenade

Butternut love

A la betterave, pickles de carottes, yaourt bio au combava       
et houmous a la framboise

Gravlax de truite

Le Canard ou «coincoin»

Cervelle de canut

Gaufre à la mode Suzette

Flan patissier coco-citron vert

Poires pochées

Moelleux choco pistache 

Pavlova «winter crush»

En filet, gastrique à la mandarine, mousseline de 
patates douces au curry noir

Un incontournable Lyonnais. fromage blanc, ail, herbes 
fraîches, échalotes, vinaigre et poivre

Une gauffre faite maison, un beurre parfumé 
aux agrumes...un vrai moment de douceur

Accompagné d’un coulis mangue-passion

Au vin rouge, crème cassis, pain d’épices et sorbet 
cassis

Cœur fondant et voile croustillant de kadïf : une           
alliance intense, gourmande et terriblement raffinée

Aux noix, glace aux marrons, chantilly et amandes 
effilées

Pêche du jour du Chef patrick
Demande à ton serveur pour plus d’informations

La pièce du boucher
Frites maison, sauce gorgonzola ou béarnaise

God save the Cheese coquillettes (version végé possible)
Coquillettes de Sarthe, crème forestière, comté affiné 
et jambon blanc

Oh ma biche
Pavé de biche, purée de châtaigne, sauce poivrade aux 
myrtilles et chou rouge acidulé

Wok and roll
Nouilles chinoises, pois gourmands, petits légumes au 
sésame et sauce coriandre soja 

Les Curiosités à partager ou pas
Les Sardines millésimées de Saint gilles croix de vie................  9€

Le saucisson sec de la maison Giffaud........................................ 8€

La terrine des hauts bois 250g.................................................. 12€

La Tomme de Sarthe Bio................................................................ 7€

Le Jarrotin
Caramélisé aux fines épices et lentilles vertes


