
 La carte numero 7  / Hiver 2026 

Viandes d’origine Françaises. Eau en carafe
Taxes & services compris. Prix net en euros TTC.
Chèques non acceptés. N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.
Nous accueillons toujours vos retours avec plaisir… et il se murmure que les compliments 
donnent des ailes à notre chef !”

 

On n’oublie pas
chef

les plats

nos entrées

les desserts

les petits

Notre version de la soupe à l’oignon : oignons doucement 
caramélisés au beurre, mouillés au fond de veau, gratinés à la 
tomme de Sarthe

Coquillette jambon blanc

Boules de glace, riz au lait

Gratinés des Halles

Steak haché maison Cosme

Au choix 

Croque-Monsieur

Poisson du moment

les desserts

Rôti au miel D’Arnaud, pommes granny smith et chips de lard

Crottin de chavignol

Poché, delicatement posé sur un velouté de choux fleur 
aux noisettes torréfiées et pickles de carottes

Oeuf de la Bigottière

Vinaigrette au chorizo Ibérique, câpres et tuile de tomme 
de Sarthe

poireaux vinaigrette

Accompagnés de carottes confites à l’orange, mousse 
caramel, graines de moutarde et fleur de sel

Travers de porc confit bbq

Au citron confit, chutney d’algues fraiches et gelée de yuzu

Terrine de saumon

Le Canard ou «coincoin»

Le coin fromages

Gratin Alsacien

Riz au lait bio

Pruneaux à l’armagnac

Quenelle de chocolat

Pavlova «winter crush»

Gastrique cassis, mousseline de céleri 
au sésame noir, pommes de terre vitelotte

Une sélection qui varie au fil des envies.

À la poire et aux amandes

Cajeta au miel d’Arnaud, madeleine

Douceur du sud-ouest servi tiède avec une boule de 
glace vanille

À l’huile d’olive et fleur de sel, tuiles de sésames noir et 
coulis de fruits rouges

Au noix, glace aux marrons, chantilly et amandes 
effilées

Pêche du jour du Chef patrick
Demande à ton serveur pour plus d’informations

La pièce du boucher
Frites maison, sauce gorgonzola ou béarnaise

God save the Cheese coquillettes (version végé possible)
Coquillettes bio d’Yvré l’Evêque, crème à la truffes d’été, 
comté affiné, jambon blanc et shitakés fumés au romarin

Boeuf-carottes
Attention, version pas banale.

lasagne de légumes
Généreuses aux légumes de saison, ricotta douce et 
parmesan doré.

Les Curiosités à partager ou pas
Les Sardines millésimées de Saint gilles croix de vie................  9€

Le saucisson sec de la maison Giffaud........................................ 8€

La terrine des hauts bois 250g.................................................. 12€

La Tomme de Sarthe Bio................................................................ 7€



Viande d’origine Française. Eau filtrée en carafe
Taxes & services compris. Prix net en euros TTC.

Chèques non acceptés. N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.
Et on est toujours preneurs de vos retours, en plus, le chef adore les compliments.

Uniquement du mardi au vendredi midi, sauf jour férié.

formule du midi

formules

menu enfant 9,90€

Entrée + Plat, ou Plat + dessert 14,90 €

Entrée, Plat et Dessert 28,90€

Entrée + Plat + dessert 17, 90€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 24,90€


